
SPEISEPLAN
27.05.2024 - 02.06.2024

Unser Küchenteam wünscht Ihnen einen guten Appetit!

A: Konservierungsstoffe B: Farbstoffe C: Süßstoffe D: Geschmacksverstärker E: Phosphat F: Schwefel G: Chinin H: Koffein
1: Gluten 2: Krebstiere 3: Eier 4: Fisch 5: Erdnüsse 6: Sojabohnen 7: Milch 8: Schalenfrüchte 9: Sellerie 10: Senf 11: Sesam 12: Sulphit 13: Lupine 14: Weichtiere

A

B

 0170 30 20 400   

info@sternenkoeche.de

          MONTAG       DIENSTAG       MITTWOCH       DONNERSTAG       FREITAG                SAMSTAG          SONNTAG

Kasslerbraten mit 
hausgemachtem 
Sauerkraut und 
Kartoffelpüree

A.E.7.9

Fruchtjoghurt
A.B.C.7

Buntes 
Hühnerfrikassee 
mit Kräuterreis

A.C.1.3.7.10.11

Gurkensalat

Gemüsecreme-
suppe

1.7.9

Kartoffelpuffer mit 
Apfelmus

1

Saftiges Cordon 
Bleu mit 

Mischgemüse und 
Salzkartoffeln

A.B.1.3.7.9

Obstsalat

3.7

8,25€ 8,25€ 7,15€ 8,25€ 8,25€ 7,15€ 8,25€

8,25€ 7,15€ 7,70€ 7,15€ 7,15€ 7,15€ 8,25€

Matjes 
„Hausfrauen Art“ 
mit Salzkartoffeln

A.B.C.1

Kompott
A.B.C.

Karotteneintopf
mit Brätnockerln

E.1.9.10

Erdbeermus
B.C.3.7.

Geschmorter 
Rindergulasch mit
Speckrosenkohl u. 

Kartoffelklößen
A.C.E.1.3.7.9

Eis
A.B.C.7

Gebratenes Fischfilet
mit Dillsoße und
Kartoffelpüree

A.B.C.1.3.9

Fruchtjoghurt
A.B.C.7

Blumenkohl- 
Kartoffelgratin

A.1.3.7

Gurkensalat

Gemüsecreme-
suppe

Schinkennudeln 
mit Tomatensoße

A.C.1.3.9

Obstsalat
3.7

Bunte Schupfnu-
delpfanne mit 
Bauchspeck

A.B.C.1.9

Kompott
A.B.C.

Karotteneintopf mit 
Brätnockerln

E.1.9.10

Erdbeermus
B.C.3.7.

Hubertusbraten mit
Pilzsoße, Speck-
rosenkohl und

Kartoffelklößen 
A.B.C.1.3.7.9

Eis
A.B.C.7

        27.05.2024           28.05.2024       29.05.2024   30.05.2024     31.05.2024       01.06.2024   02.06.2024

1.7.9

Gebratene Gnocchi
mit cremiger

Käsesoße
A.E.1.9.10


